Visterbottenostsoppa

1 liten gul 16k

2 msk smor/margarin

3 msk vetemjol

1,25 | buljong (gronsak eller kyckling-tarning)
1 dggula

1 dl vispgradde

100 g riven Vasterbottenost (gdrna mer)

Skala och hacka l6ken, fras den i fettet.

ROr ner mjol, spad med buljong och 13t sjuda i 5 minuter.

Vispa ihop aggula, ost och gradde.

Vispa ner dgg och ostblandningen i soppan och viarm upp men lat ej koka.
Mixa soppan for en slat konsistens utan I6kbitar.

Smaka av med salt och peppar.

Servera med klippt graslok.

Cheesecake (1 pajform/sockerkaksform eller 9 portionsglas a 2 dl)

3stagg

1,5 dl socker

2 tsk vaniljsocker

200 gram Philadelphiaost

3 dl vispgradde

10 st Digestivekex

(1 dl valfria bar; hjortron, hallon, blabar)

Bunke 1: vispa aggvitorna till ett vitt fast skum.

Bunke 2: vispa aggulorna, strésocker och vaniljsocker till en posig smet. Blanda i Philadelphia.
(smaksatt ev. med valfria bar; hjortron, hallon, blabar, gdrna mixade for slatare smet)

Bunke 3: vispa gradden lagom fast och rér ner den i smeten pa lagsta hastighet.

ROr ner dggvitorna i smeten med en sked

Krossa kexen och stro i botten av vald form, hall i smeten och Iat sta i frys i minst 5 h.
Garnera med mer kexsmulor eller t.ex. smalt choklad.




