Rutin grill
Grill

Kebab tillreds och serveras utanför A-hallen. 
Kebab och tillbehör finns i köket vid kansliet eller i caféterian i A-hallen och förbereds där av de som har arbetspasset, har personalen i a-hallen tid kan även de hjälpa till att skära sallad, tomat etc. Kebab säljs i cafét i A-hallen. Kunden som köper en kebab får en papperstallrik och ett kebabbröd från cafét när hen betalar och får sin kebab samt tillbehör av er ute vid grillen. Papperstallriken är alltså kvittot på att man betalt. Man kan även köpa direkt ute vid grillen
 Kebabrulle 
● Bär fram bord, grill, gasol, och grillredskap som finns under läktaren i A-hallen samt i caféterian i A-hallen. Familjen Persson har ordnat med en extra grill så att det vegetariska alternativet kan stekas för sig.
 ● Förbered tillbehör (sallad, tomat, lök och kebabsås) i köket vid kansliet eller i caféterian i A-hallen . 
● Ta med tillbehör i skålar samt kebabkött till grillplatsen. 
● Stek kebabkött –
Micke Åberg Nilsson kan visa hur mycket kött som är rimligt att lägga på, han har koll på det.
