ATT GÖRA LISTA FÖR KIOSK ( 2016))
ÖPPNA KIOSKEN
1) Brygg kaffe: Två påsar kaffe till 4 liter kaffe.  
2) Sätt igång korvlådan. Läs på korvkonserven som står inne i kylen inne i restaurangköket hur mycket korvspad och hur många delar vatten det ska vara.
3) I kylen finns färdiga toast. Toast innehåller två smörade bröd plus en skiva kalkonkött och en skiva ost. 

4) Växelkassan hämtas/lämnas av sekretariatet.

UNDER DAGEN

5) Sophantering, Finns en container utanför entrén. 
6) Torka regelbundet av caféborden och försäljningsdisken.
7) Gör fler toast i köket nere. Bröd ligger i frysen, ost och margarin ligger i kylen.
8) Städa kring kiosk och café för att alla kunder ska trivas.
9) Innan arbetspassets slut fyll på varor/kylarna i kiosken och informera nästa arbetsgrupp vad som är aktuellt. 
10) Problem med el eller annat kontakta vaktmästaren tel. 060-191565
11) Ansvarig för kiosken och varor är Lotta Carlsson 072-550 51 65
VID STÄGNING AV KIOSKEN

12) Alla varor ska ställas in i kiosken.
13) Korvkantin och kaffebryggare ska rengöras !
14) Fyll på kylen med läsk.
15) Gör två hela brödpåsar med toast på fredag och lördag kväll så att det finns till morgonen därpå.

16) Torka av försäljningsbord och caféborden plocka bort allt skräp.
17) Släng alla sopor från restaurangkök och kiosken i container.
