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Öppning 

 

Ställ ut KIOSK-skylten vid staketgenomgången 

till 7-manna.  

 

Brygg kaffe. 1 påskaffe per kanna.  

 

Kontrollera att ventilerna är stängda på kantinerna. 

Fyll i kantinvattnet och signera listan i pärmen. 

 

Koka vatten till korven i vattenkokaren. Häll det uppkokta 

vattnet i insatserna och lägg i ett par kryddpepparkorn och ett 

lagerblad. 

 

Plocka fram kylgodis, senap och ketchup samt kaffebröd ur 

kylen. 

 

Sätt ut papperskorgar och flaggor. 

 

Tänk på handhygienen. Tvätta händerna och sprita gärna vid 

behov. 
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Stängning 

 

Hämta in KIOSK-skylten vid staketgenomgången 

till 7-manna.  

 

Diska korvinsatserna i köket med hett vatten. 

Töm ur kantinvattnet och signera listan i pärmen. Stäng 

ventilerna så nästa påfyllning inte hamnar på golvet. 

 

Stäng av kaffebryggaren och diska kannorna och termosarna. 

 

Ställ in kylgodis, senap och ketchup samt kaffebröd i kylen.Fyll 

på godis i kiosk/köksdelen som kan stå framme. 

 

Töm papperskorgarna i containern mellan A-plan och 

hockeyhallen. Ta med tomkartonger, som skall plattas till, innan 

de läggs i containern.  

 

Ta in papperskorgar och flaggor 

 

1. Skriv en kassarapport för passets försäljning. En 

redovisande rapport(nr 1) skall till kansliet tillsammans 

med pengar och nycklar(om ni inte kommit överens om att 

lämna nyckel till nästa kioskpass efter erat) och en 

kortfattad(nr 2) skall sitta kvar i pärmen. Återlämning av nycklar och 

pengar sker i det brevinkast som finns i väggen i klubbrummet, till vänster direkt efter kansliet i Arena 

Svagströmsbolaget. Nyckel/tagg för att öppna blå ytterdörren på ishallen, vid kansliet, sitter på 

nyckelknippan till kiosken. Slå bara igen ytterdörren efter er. 

Lås kioskdörren med det övre och undre samt hänglåset i 

järnslån. 
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Korv 

 

Titta i frysen om det finns korv från tidigare pass att ta fram och 

tina, annars öppnas en ny förpackning. 10-pack om det är längre 

mach och fyll på med 5-pack. 

 

Häll i uppkokat vattnet i ”korvbehållaren”. 

 

Lägg i korv och bröd(bröd skall ligga kvar i påsen) i varsin 

behållare. 

 

Korv i 70°C och bröd i ca 40°C. 

 

Lägg bara i några stycken korvar åt gången. De får inte ligga 

mer än två timmar i korvbehållaren. Korven är färdig när den 

flyter upp till ytan. Skilj på korv som har värmts upp och 

nyinlagd korv med funktionen av mellanväggen. 

 

Ej uppvärmd korv, som legat kyld under arbetspasset i öppnad 

förpackning, läggs i fryspåse för placering i frysen. 

 

Lämna aldrig korv kvar i öppnad förpackning i kylen! 

 

Kasta överbliven uppvärmd korv men frys in bröden. 

 

Var noga med att diska både grytor och tänger. 


