Hygien

God Handhygien: Tvitta och sprita handerna oftal!! Alltid innan du pabdrjar mathantering och
forsaljning samt saklart efter toalettbesok samt mellan alla olika arbetsmoment: Disk, stadning,
forsaljning, Livsmedelshantering. Anvand diskhon inne i kioskdelen till handtvatt och diskhon i kdket
till att diska.

Sar pa Hinderna: Om ni har sar pa handerna sa skall ni ha plaster och engangshandskar da ni
hanterar oférpackade livsmedel, sa som smorgasar, toasts samt korv med brod. Ta dven av ringar och
klockor da ni hanterar dessa livsmedel.

Sjuk: Arbeta INTE i Kafeterian om du ar sjuk eller om du nyligen har varit sjuk. Har du exempelvis haft
magsjuka skall du ha varit symtomfri i 48 timmar.

Forklade: Anvand forklade, dessa skall hdanga inne i forradet, och INTE tillsammans med vara egna
ytterklader i kdket.

Gronsaker: Skolj och tvatta noga
Disktrasor: Byt dessa vid behov.
Toasts: Skriv datum pa toasten som tinats upp
Oppnade Korvpaket: Sitt en klimma pa dessa

Utover dessa rutiner finns mera att lasa i rutinparmen

Om nagon kund trots allt skulle bli sjuk, sa finns kundreklamationer och matférgiftningsinformation
har i pdrmen- FOrsok sa langt ni kan att ta reda pa de uppgifter som dar efterfragas. Anteckna girna
pa papperet, kopior finns.



