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Saljstation Barstaklamman

Introduktion

Valkomna till Mickelsmass Marknad 2023 och saljstation Barstaklamman
Med den har guiden tankte vi sammanfatta allt man behéver veta ndar man bemannar en saljstation for
Barstaklamman. Oavsett om man ar ny och ovan eller ar rutinerad och har varit med pa marknaden

under flera ar, tror vi att guiden kan ge vagledning eller lite nya vinklar pa det kunskap man redan har.

Vi har lyssnat pa er och gjort manga foérandringar som kommer att underlatta for er som bemannar

saljstationerna och det kommer aven att bli enklare for kunderna med nya tydliga skyltar.

Exempel pa férandringar och forbattringar vi gjort 2023

* Tortillabrod ersatter det tidigare pitabrodet Orientdressingen spades med 20% filmjolk

* Mangden isbergssallad 6kas » Referenspasar for mangden sallad/I6k och kott
* Mangden tomat 6kas * Flera sorter av laskedryck ZERO

* Blandningen av skinka och bacon andras * Uppdaterad materialutrustning

* Kottet levereras fardigblandat » Paketkarror finns att 1ana vid kylbilen

* Kryddstréare for Barstakryddan * Battre och tydligare prisskyltar i olika storlekar

De nya skyltarna kan tillverkas inplastade i bade A4 och A3 format och kan sattas upp pa flera stéllen,
dar de passar bast i och i anslutning till saljstationen. Tanken med skyltarna ar att kunderna ska fa battre
information om vilket sortimentet som erbjuds, innehallforteckning i kldmman och producenterna.
Eftersom man dven | kon kan scanna Swish-koden kan man vara battre forberedd nar det ar dags

for bestallning och betalning. Detta gor att det kommer att flyta battre | kon och spara tid for alla.
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Barstaklamman 75,00 Barstaklamman MER, 20 cl 10,00
MER Apelsin ”
ett vegetariskt alternativ med eldost finns Innehélisforteckning: MER Piron M”ER
(eldost® ar en lokalproducerad grill och stekost) + en klamma av tortillabrod med...
- isbergssallad, 15k och tomatskivor
i - rokt och rimmat flaskkott -
“3a c « orientdressing med... Laskedrycker, 33 cl 15,00
- gurka och lok Coca Cola

Gﬂ&%&aﬂ, gqﬂmm - chili, vitlok, 3ggula och vinager

MAT FRAN UPPLAND ) - senapsfrd, socker och kryddor Coca Zero
- vegitabiliska oljor Fanta
Fanta Zero ] ‘
n . " .

Ett vegetariskt alternativ med eldost finns Sprite
. ;
(eldost® &r en lokalproducerad grill och stekost) Trocadero

a
Trocadero Zero JcADH  JecAREl

ﬂ Loka naturell
Cndessson & Tillman ﬁ Loka citron
wat ala woramn

H

{ ) swish
>
1230269118

OKA OKA

| D

FORBERED GARNA SWISH-BETALNING INNAN DET AR DAGS ATT BETALA



Saljstation Barstaklamman

Introduktion

Det ar manga olika sysslor som ska bemannas under nagra intensiva timmar

* Plocka upp och stalla i ordning all utrustning och allt materiel
e Hamta vaxelkassan

« Stalla i ordning hantering och portionering av livsmedel

* Forbereda och testa stekbordet

* Forbereda klammor med bréd i papper, sallad, 16k och tomatskivor [—
* Tillreda kottet pa stekbordet

* Tillreda det vegetariska alternativet med eldost
* Portionera klamman med koétt eller eldost

* Portionera klamman med dressing

* Servering av klamman till kund

» Salja laskedrycker

* Kassahantering
* Hamta mera varor fran kylbilen

» Stanga sdljstationen efter marknadsdagens slut

Bemanningen av saljstation Barstaklamman

Detta ar ett exempel pa hur ett bemanningsschema for séljstation Barstaklamman kan se ut.

TID NAMN NAMN NAMN
09.00-11.00 nn nn nn
tel: tel: tel:
10.00-12.00 nn nn nn
tel: tel: tel:
11.00 - 13.00 nn nn nn
tel: tel: tel:
12.00 - 14.00 nn nn nn
tel: tel: tel:
13.00 - 15.00 nn nn nn
tel: tel: tel:
14.00 - 16.00 nn nn nn
tel: tel: tel:
18 ARBETSPASS

36 ARBETSTIMMAR



Nya Barstaklamman 2023

Innehallsforteckning

e Brod

- Tortilla brod, large (nytt brod)

e Gronsaker

- Tomat, skivad (mer tomat, tvé skivor)
- Isbergsalad, finskuren (mer salad, 40 g per klamma) ,»M\ he.

- Gul 10k, tarnad (20 g per klzmma)

* KOtt (levereras fardigblandat) (100 g per kizmma)

- Skinka, rokt tarnad 70% ( ny blandning)

- Bacon, tarnad 30% (ny blandning

e Barstakryddan

¢ Dressing (levereras fardigblandad) (c:a 0,6 di per kiamma)
e

(oo T
ORIENTORESSING'

P

- Rydbergs Orientdressing, 80% (ny blandning)

2
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- Filmjolk, [laktosfri] 20% (ny blandning)



Nya Barstaklamman 2023

Beredning av klamman

...steg for steg

_
Brodet 2 )
Det nya brédet ar ett runt Tortilla bréd med c:a 25 cm i diamet YRG N2
et nya brodet ar ett runt Tortilla brod med c:a 25 cm i diameter. \
1_Vik brodet lite omlott pa ena sidan och passa in det i pappersfickan. ,} '
Gronsakerna

Gronsakerna bestar av strimlad isbergssallad, tarnad gul 16k och skivad tomat.

Mangden sallad och 16k ska vara 2 delar sallad (40g) och 1 del 16k (20g) per klamma. L& “ \UNY
En referenspase med sallad och I6kblandning kommer att finnas att tillga,

sa att man lattare kan fa en kansla for hur stor ndve man ska ta till varje klamma.
Plastback med lock for blandning av sallad och 16k

Vill man gora det lite enklare for sig kan man anvanda en av plastbackarna med
lock som finns och blanda 2 pasar sallad och 1 pase |6k at gangen, sa man far

en fardig gronsaksblandning. Ha en pase sallad tillhands for de som inte vill ha I6k.

2_Ta en ndve med sallad och 16k och lagg det i botten av brodet

Mangden tomat ska vara 2 skivor per klamma

J

) 4
™

.
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Tomatskivorna leveraras i plastbackar med lock dar aven kantbitarna ar med. %

( J .
7 /M
N

5

Kantbitarna kan man lagga i som bonusbitar eller rakna 2 kantbitar som 1 skiva.

3_Ta tva tomatskivor och ldgg ovanpa salladen i klimman

De har ar de tre forsta stegen kan man kan borja med att gora ett storre antal av.



Nya Barstaklamman 2023

Beredning av klamman

...steg for steg

Kottet (fardigblandat)
Kottblandning bestar av 70% rokt skinka och 30% bacon.
Mangden ska vara 100 g per klamma

En referenspase med kottblandning kommer att finnas att tillga,

sa att man lattare kan fa en kansla for hur stor mangd man ska ta till varje klamma

Stekbordet

En rekommendation ar att man bara har hogre varme pa halva stekbordet och anvander

den andra delen som en varmhallnings-zon for att inte riskerar att branna kéttblandningen.
Tank pa att inte steka for mycket kott den forsta timmen, utan borja lite lagon och 6ka

vart efter ni ser att kunderna strommar till. Mellan 11.00 — 14.00 &r det hogtryck.

Barsta kryddan

Pa stekbordet kryddar man kottblandningen med Barstakrydda

4 _Stek kottblandningen pa stekbordets varmaste del
Anvand rapsolja som stekfett och krydda med lagom mangd Barstakrydda, sa att det smakar bra

Skrapa garna av stekbordet lite da och da. med hjalp av héllskrapan och zink-hinken

5_Portionera 100 g av den fardigstekta kottblandningen | klamman
Formera en mangd kottblandning med portionsspaden pa stekbordets varmhallningsdel som

motsvarar storleken pa referenspasen med kottblandning. Lagg den fardiga portionen | klamman.



Nya Barstaklamman 2023

Beredning av klamman

...steg for steg

Dressingen (fardigblandat) —— = 2
A @
4 FR

Dressingen bestar av 80% orientdressing och 20% laktosfri filmjolk
B gl

ORIENTDRESSING |

6_Portionera en slev dressing, c:a 0,6 dl ovanpa kéttet i klamman

Barstaklamman ar nu klar for servering!

Det vegetariska alternativet
L&GETAR\V
Barstaklamman med Eldost fran Skogsbackens ost

Istadllet for en klamma med kott erbjuds ett vetetariskt alternativ med eldost

";r*’ I

For att bereda eldosten anvinds ett vaffeljarn for att osten ska fa ratt konsistens.
7_Tag 2 bitar eldost och lagg dem i ett varmt vaffeljarni c:a 10 — 12 sekunder, sa att osten blir lite brun
8_Fordela osten pa skdrbrade i lagom stora bitar och portionera osten | klamman

9 _Tillsatt Barstakrydda om det 6nskas och portionera en slev med dressing ovanpa osten | klamman

Dimalliy mliid!



Saljstation Barstaklamman

Beskrivning av utrustningen i taltet

Stekbord, funktionstestat tillsammans med gasolbehdllare.
Gasolbehallare

Tandare, att anvidnda i reserv om stekbordets tidndare inte skulle fungera.

om stekbordets tédndare inte skulle fungera, 6ppnar man gasolen och sdtter tidndarens Idga ovanfér brénnaren

Forkladen, att anvéindas av de i tdltet som man tycker behéver dem bdst.
Rapsolja, att anvéindas pd stekbordet vid tillredning av kéttet.

Barstakryddan, férpackad I stérre Zip-pdse
pdsen har en éppning i ena hérnet som dr foérsluten med pdaskldmma, som éppnas vid pdfyllining av kryddstréaren.

Kryddstroare, att anvénda nér ni kryddar kéttet vid stekbordet med Bdrstakrydda.

Vaffeljarn, att anvindas vid tillredning av det vegetariska alternativet med eldost.
Kniv, att anvénda tillsammans med skdrbrédet, nér man skédr och portionerar eldosten

Skarbrade

Bestickset, att anvinda vid hantering av eldosten i véffeljirnet och t.ex provsmakning av kétt och krydda.

Engangshandskar, att anvinda vid portionering av sallad, 16k och tomater i klimman.

Plastbackar med lock, att anvindas till férvaring av sallad, 16k och tomater i téltet

Sax, att anvdnda vid 6ppnande av diverse férpackningar.
Stekspade, att anvidnda vid stekbordet vid tillredning av kéttet.
Portionsspade, att anvinda vid portionering av kéttet. (100 g per kldmma)

Slev, att anvénda vid portionering av dressingen. (0,6 dl per kldmma)

Pappersfickor till klamman

Gafflar i tra

Hallskrapa, att anvinda vid behov tillsammans med zink-hinken om ni behéver skrapa stekbordet.

Zink-hink



Saljstation Barstaklamman

Beskrivning av utrustningen i taltet, forts...

Dispenser, en sk servettautomat med tillhérande Servetter
Hushallspapper
Alco gel

Plasthink med lock, att anvindas t.ex. med vatten och diskmedel fér att torka borden

Wettex-duk

Vaxdukar, att anvéndas pad tvd av borden i téltet, ddr ni tycker att det passar bést.
Dorrhangare, att hdnga pd téltstativet och anvéinda fér upphdngning av ytterkldder.
Grenkontakt for el, fér anslutning av béde kylskdp och véffeljérn

Inplastade skyltar | A4 och A3, med bl.a. priser, sortiment, swish-kod, att sdtta upp i anslutning till téltet

UTRUSTNINGEN LEVERERAS TILL SALJSTATIONEN AV LIONS



Saljstation Barstaklamman

n 12

Starta marknadsdagen e £ By

765

Taltet behover bemannas minst en timme fore 6ppningen av marknaden
Det mesta av utrustningen, en del ravaror och drycker hamtas eller levereras dagen innan.
Gasolbehallaren och kottet levereras pa marknadsdagens morgon

Pris och informationsskyltar satts upp av Lions efter verenskommelse och 6nskemal

Att gora den forsta timmen:

Sortera upp utrustningen och materielet pa respektive plats och funktion | tiltet.

Se till att stekbordet star sa stadigt och sa plant som mojligt och testa funktionen.

Stekbordet har 3 brédnnare och hér rekommenderar vi att man har ldgre temperature pd ena delen av
stekbordet och anvdnder den halvan som varmhdllnings-zon, sG att man inte riskerar att brdnna kéttet.

Hamta vaxelkassan pa marknadskontoret pa hogra gaveln av Centrumhuset bredvid ICA

Stall i ordning hantering och forbered portionering av livsmedel

Forbereda klammor med brod i papper, sallad, 16k och tomatskivor

12
Forbereda stekning av kottblandningen pa stekbordet 10” 1 5
2 N 3
Kontroll av skyltar och kassafunktion 8 |/ 4
7 =
FORSOK ATT OPPNA SA FA FORPACKNINGAR SOM MOJLIGT
. . , nl2
Om nagot tar slut mot slutet av marknadsdagen, se garna om det finns att 10 |L >
omfordela fran narliggande saljstationer istallet for att hamta fran kylbilen. o 3
8 4
7 g5

DETTA DA VI ENDAST HAR RETURRATT AV OBRUTNA FORPACKNINGAR!



Saljstation Barstaklamman

Forsta leverans av varor till forsaljning

Barstaklamman komplett

Kottblandningen, levereras i kylvéiskor i den méngd som ryms i kylsképet i téltet

Den strimlade salladen och den téidrnade l6ken, levereras i kilospésar och kan blandas i en av plastbackarna i téltet.
De skivade tomaterna, levereras i plastback med lock och dr férdig for portionering i klimman.

Tortillabrodet, /evereras i stérre méngd, dé det ér en plastférpackad torrvara.

Dressingen, levereras i lagom méngd som réicker den férsta delen av dagen.

2 KRT MER apelsin, 30 x 20 cl MICKEL _

1 KRT MER péron, 30 x 20 cl MARKNADEN I ORSUNDSBRO

3 KRT Coca Cola, 24 x 33 cl MER, 20cl 10,00
MER Apelsin Y

3 KRT Cola Zero, 24 x 33 cl MER Péron MER

2 KRT Fanta, 24 x 33 cl

1 KRT Fanta Zero, 24 x 33 cl LaCSkSTerCker’ 33d 15,00
Coca Zero e | = 3

2 KRT Trocadero, 24 x 33 cl coce ﬁ ﬁ ol zp

1 KRT Tricadero Zero, 24 x 33 cl FantaZero . ] l -] ‘
Sprite

; Trocadero (=) =

1 KRT Sprlte' 24 x33 cl Trocadero Zero Iﬁl nﬁ. 1Ok OKA

2 KRT Loka naturell, 24 x 33 cl t°:a ratyrel -
oka citron

3 KRT Loka citron, 24 x 33 cl

NAR NAGOT BEHOVER FYLLAS PA HAMTAR MAN DET FRAN KYLBILEN
(kylbilen star parkerad vid flispannan pa Industrivagen)
Medtag tomma kylvaskor som behodver anvandas vid hamtning av kott

Medtag tomma dressingburkar, da de behovs for blandning och aterfyllning

r— (dressingen blanda ut med 20% filmjolk, for att bli mer lattflytande)

For att underlatta for er, finns nagra paketkarror att Iana vid kylbilen




Saljstation Barstaklamman

Avsluta marknadsdagen s

Dags att avsluta och packa ihop...
Torka av verktyg och Ovrig utrustning sa gott det gar
Skrapa av stekbordet sa gott det gar, anvand hallskrapan och zink-hinken
(Om man skrapar stekbordet nér det dr varmt blir det Iittare att géra rent sen)
Forpacka tillbehor och forbrukningsmateriel som finns kvar i pa lampligt satt.

(Pappersfickor, gafflar, engdngshandskar, hushdllspapper och servetter)

Torka av vaxdukarna sa gott det gar och rulla ihop dem

Lamna tillbaka osalda drycker | hela kartongen och I6sa burkar till kylbilen

Lamna tillbaka o6ppnade forpackningar av kott, dressing och gronsaker till kylbilen

Overblivet kott och grénsaker i 6ppnade férpackningar sldngs eller tas med hem.

Overblivet bréd i hela och 6ppna férpackningar limnas till kylbilen da vi behover

rikna dem for att fa information om hur manga Barstaklammor som salts.

Ta ner pris och informationsskyltar och lagg dem med 6vrigt materiel

Lamna in kassan och tidssedelh med arbetade timmar till Marknadskontoret




MARKNADEN I ORSUNDSBRO

MICKELSMASS Vj

Barstaklamman 75,00

ett vegetariskt alternativ med eldost finns

(eldost® ar en lokalproducerad grill och stekost)

{ ) swish’

123 026 91 18

FORBERED GARNA SWISH-BETALNING INNAN DET AR DAGS ATT BETALA



MICKELSMASS

MARKNADEN I ORSUNDSBRO

MER, 20 cl

MER Apelsin
MER Paron

Laskedrycker, 33 cl 15,00

Coca Cola
Coca Cola Zero

Fanta

Fanta Zero

Sprite

Trocadero ; 5] [
Trocadero Zero 0CADE|  0CADES LOKA L?KA
Loka naturell == [zro| G

I -~
-— - =4 - —

Loka citron



MICKELSMASS

MARKNADEN I ORSUNDSBRO

Barstaklamman

Ingrediensforteckning:
* Tortillabrod
* |sbergssallad (strimmlad)
e Gullok (tarnad)
* Tomat skivor

e Flaskkott (rokt och rimmat
* Orientdressing

Ett vegetariskt alternativ med eldost finns

(eldost® ar en lokalproducerad grill och stekost)

Allergisk?

Fraga oss om vad maten innehaller!




INNEHALLSFORTECKNING for maten pa Mickelsméass Marknad

Barstaklamman

TORTILLA VETE 10" 25 cm UPPGIFTSLAMNARE: Santa Maria AB @

INGREDIENSFORTECKNING: VETEMJOL (65%), vatten, rapsolja, fuktighets-bevarandemedel (E422), salt,
emulgeringsmedel (E471), konserveringsmedel (E202, E282), VETEGLUTEN, bakpulver (E500), syra (citronsyra),
fortjocknings-medel (E415).

®
ORIENTDRESSING UPPGIFTSLAMNARE: Foodmark AB _QMM?‘

INGREDIENSFORTECKNING: Rapsolja, 16k, gurka, vatten, AGGULA, chili, socker, sirap, gronsaksextrakt,
farinsocker, vitlok, dttika, SENAPSFRO, salt, solrosolja, firgdmne (rédbetsrott, betakaroten),
stabiliseringsmedel (guarkdrnmjol, xantangummi), surhetsreglerande medel (citronsyra, attiksyra),
konserveringsmedel (natriumbensoat, kaliumsorbat), arom.

L 4

FILMJOLK LAKTOSFRI UPPGIFTSLAMNARE: Norrlands mejerier AB norrmejerier

INGREDIENSFORTECKNING: Hoégpastdriserad norrlandsk MJOLK, laktasenzym, mjolksyrakultur, vitamin D.

RAPSOLJA UPPGIFTSLAMNARE: Di Luca & Di Luca AB

FERNANDO DI LUCA
~

INGREDINSFORTECKNING: 100% raffinerad rapsolja. Inga allergener rapporterade fran producenten.

RC:)KT SKINKA OCH BACON UPPGIFTSLAMNARE: Andersson & Tillman AB
BARSTA PARTY KRYDDA JUNIs kryddor

MAT FRAN UPPLAND

INGREDIENSFORTECKNING ROKT SKINKA: Skinka av gris, vatten, salt, druvsocker, konserveringsmedel E250,

antioxidationsmedel E301, E331. Kétthalt 90%. INGREDIENSFORTECKNING BACON: Svalfritt sidflask (94%),
vatten, salt, socker, konserveringsmedel E250, antioxidationsmedel E301, E331.

INGREDIENSFORTECKNING BARSTA PARTY KRYDDA: Salt, paprika, druvsocker, socker, majsmjol, krydda,
svartpeppar, kryddextrakt, vitlok, vitpeppar, SELLERI, persilja.

ELDOST UPPGIFTSLAMNARE: Skogsbackens ost AB

INGREDIENSFORTECKNING: KOMJOLK, SYRAKULTUR, |6pe, salt, kravcertifierad och pastdriserad ost
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