RUTIN vid forsaljning

Att gora vid uppstart 09:30
e G4 till férradet som &r precis i entrén fran sédra sidan (bredvid toaletten). Oppnas via kodlas som
sitter pa dérrhandtaget. Koden har formedlats ut via lagets informationsgrupp eller lagforalder.

 Rulla ut korvvagnen och koppla in kontakten, bar/placera ut stolar och bord framfér vagnen i
mitten av lokalen.

¢ P4 hyllan in till vanster (markt med LAIK) star alla varor du behover. Déar star dven dunk med vatten
som anvands till korvgrytan samt att brygga kaffe.

e Starta plattan/korvgrytan forst sa att du far varmt vatten sa snart som maijligt. Anvand vatten fran
dunken. Hall gdrna i en gnutta salt. Ett tips ar att ha tva grytor pa spisen, en for uppvarmning och en
for varmhallning av uppvarmda korvar. Koka inte korven, da spricker de latt.

o S&tt pa kaffebryggaren som star i forradet och fyll termosar som star pa hyllan/vagnen. Brukar
racka att starta upp med 2 termosar sa far man se atgangen under férmiddagen.

* Plocka fram korv, bréd, senap, ketchup, kakor. Hall ut 6verblivet korvspad i gatubrunnen ute pa
gatan till vinster om ingangen.

¢ Hang upp LAIK-banderollen pa framsidan av vagnen om den inte redan hanger uppe, ligger i
vagnen. Satt upp lapparna med swishnummer till LAIK och prislistan i metallramarna pa fot.

* Ta pa er de réda forkladena. Stall fram handdesinfektion till kunderna och en till forsaljarna.

Att g6ra under tiden

e Anvand servett nar du serverar korven och var noga med hygienen. Det finns div stadsprayer,
disktrasor etc i vagnen du kan anvanda. Kontrollera garna korvens temperatur med termometer som
finns i vagnen. Korven ska vara minst 55°. Det finns en digital termometer som man kan sticka in i
korven.

o Stall de tomma korvburkarna i forradet pa utmarkt plats, “Ej brannbart”.

® Ga och panta burkarna i sdcken pa Hemkop. Kan vara en valdigt bra aktivitet for barnen att géra
och normalt ar det lugnare efter kl 14.00.

¢ Stada efter hand ute vid borden och se till att det ar rent och snyggt.

e Forsok att vara aterhallsam pa slutet med korven, 6ppna ingen ny korvburk om det inte &r
nodvandigt da vi inte har nagra frysmojligheter pa plats, men se alltid till att férséka sélja till 15:00.
Dock séljs det normalt sett inte sa mycket korv efter kl 14.

* Behovs det kompletteras med varor under tiden sa ga till Hemkop och lagg kvittot i
redovisningspasen.



Att gora vid avslut 14.45

® Paborja avslutet runt 14:30 men stang inte ned férran 15. Forsok bli av med all korv i grytan.

* Plocka in allt till forradet och stang av allt.

e Lagg allt som ska diskas i backen markt “disk” som finns pa hyllan i férradet. Denna back hdmtas av
personal och diskas i laiks kok.

¢ Dra ur kontakten till kaffebryggaren.

e Lagg kvarvarande, ej uppvarmd korv, i pasar (finns 3 I-pasar) och lagg pasen i vagnens kyl. Lat
korvbréden ligga kvar i forradet, de tas om hand pa annat satt. Lagg kakorna i plastpasar och stall i
kylskapet.

* Torka av alla bord och stolar och bar ut dem i forradet (placeras under hyllan, lite trangt men gar).
¢ Ta ned LAIK-banderollen och lagg den i vagnen.

* GOr rent i och pa vagnen sa att det ar rent och snyggt. Rulla tillbaka vagnen till forradet och satt i
kontakten sa att kylen kan vara igang.

¢ Slang soporna.

» Skicka ett sms till Rolf Hermann 070-870 22 45 och sammanfatta antal kvarvarande varor. Rolf
ansvarar for att komplettera till ndstkommande férsaljningstillfalle.

¢ All personal i Sdrnmarkshuset slutar och lamnar kl 15:15 sa planera for att vara klar senast da.
Eventuella fragor; Beatrice Hagman 0730-39 55 75. alternativt Rolf Hermann 070-870 22 45.



