CAFETERIA & MATSAL
8-9 mars 2025

Respektive arbetslag fordelar sjalva arbetsuppgifterna emellan sig.

Ta med hemifran: Diskhanddukar for torkning av disk.

FRAGOR?

Samordnare, Husum hockey

Anna Nasholm Gidlund, 073-027 98 74
Cupansvarig, World hockey group
Anders Walldén, 070-208 90 22

ICA

Butiken, 0663-616 70

Cafeterian
1 person bemannar cafeterian, arbetsgruppen bestammer tillsammans hur ni delar upp
er.
ALLMANT
e Visaljerifdrsta hand toast, fikabrod, kaffe, lask. Det finns &ven hamburgare samt
korv om det finns efterfragan.
e Detfinns pafyllning av fikabrdd, korv, hamburgare, lask, m.m i kiosken nere.
e Eftervarje 6ppetdag ska cafeterian staddas — bade kdk och allméanna ytor. Fyll
aven pa drickakylen.
TOAST

e Brod, skinka, ost och margarin till toast finns i klubbrummet/matsalen och
behover tillredas efter atgang.

e Latinte toast ligga framme utan forvara dessa i kylen.

e De som arbetar pa sondag gor toast av allt som &r 6ver och fryser in. Mark med
vilket datum som de fryses in.



Matsal

3 personer skoter matservering och hdmtning av mat.
ALLMANT

e Starta varmeskapet direkt nar ni kommer genom att satta in stickproppen.

e Setill att det finns ledarfika uppdukat pa ett bord (forslagsvis det bord som star
mellan de tva fatoljerna)

e Duka borden med dricksglas och bestick. Stall fram tillbringare med vatten och
lattdryck pa borden. Det &r berdknat 2 dl lattdryck per person och maltid sa var
inte for snabb att stalla fram en ny kanna om det haller pa att ta slut.

e Stall fram hink m. vatten pa diskvagn och diska bort l6pande

e Stalliordning bordet som ska anvandas for matservering. Lagg dit
traskarbradorna som finns i koket samt nagra sittunderlag for att varmhalla
kantinerna langre. Stall fram tallrikar samt eventuella tillbehor till maten. Behover
servetter finns det papphanddukar i cafeterian.

LEDARFIKA

e Ledarfika ska finnas frdn morgonen, de som spolar ordnar med en kaffetermos.
Se till att det kaffe, kaffemjolk, vatten, muggar (vanliga + papp) och fikabrod dar
ledarna kan hamta fika efter maltiderna.

e Taavdetfikabrod som finns i cafeterian alternativt nere i kiosken (ej damlagets
frys)

e Det ar5-6 ledare som deltar.

HAMTNING AV MAT

e Maten hamtas pa ICA Husum av 2 personer cirka 20-30 minuter innan den ska
serveras. Enklast ar att kora till baksidan av butiken och hdmta maten via deras
lastbrygga. Kontakta butiken vid fragor.

e |samband med hamtning kommer vi att fa portionsberakning samt
innehallsforteckning utifall vi far fragor om allergier.

e Maten kan behtva hamtas i omgangar beroende pa antal kantiner som ska
hamtas.

e Kantinerna kommer att packas i backar med handtag som ar enkla att
transportera.

e All mat férutom pastasallad kommer att vara varm nar den hamtas. Maten
kommer att vara cirka 85 grader nar den hamtas.

e Pastasallad kommer att vara portionsforpackad och kan hamtas i forvag. Den ska
da forvaras i kyl fram till servering. Kylar finns i kiosken samt i matsalen.



MATSERVERING

e Spelare och ledare kommer l6pande under respektive mattider sa se till att torka
borden, fylla pa nya bestick/glas och tallrikar ldpande. Se matlista.

e Maten ska vara laktos och nétfri. Eventuella allergier meddelas. Ica ska aven
skicka med en innehallsforteckning for respektive matratt.

e Servera maten till spelarna for att maten ska racka. Ica ska skicka med hur
manga portioner som beréaknas per kantin/bleck.

e Latinte maten sta framme for lange eftersom den riskerar att bli kall. Forsok ha
locken pa mellan serveringarna for att bevara varmen.

e De som spolarisen kommer att fa mat.

e Lamna tillbaka diskade kantiner till ICA sa snart lunch / middag har serverats
eftersom dessa ska anvandas till nasta maltid. De behover inte diskas jatte noga.

e Varmhallning av mat far géras i max 2 timmar. S4 sakerstall att maten inte star for
lange i varmeskapet.

OVERBLIVEN MAT

e Eventuell 6verbliven varm mat ska portionsférpackas i matlador och kylas ner
snabbt. Mark dem med datum och innehall och stall dem i kylen nere i kiosken.

e Meddela cupansvarig (Anders Wallden) om mat finns éver och stam av med
honom vad vi ska géra med maten. D4 vi har begransat med kylmojligheter
behdver maten tas om hand samma dag alternativt frysas in.

STADNING

e Koket och allmanna ytor ska stadas efter varje maltid.
e Alla bord och kéksbankar ska torkas.
e Golvsopas och vatmoppas.

INKOP

Om nagot saknas handlas detta pa ICA, prata med den som sitter i kassan sa hjalper de
till att fakturera. Den som gor inkdpet behover visa legitimation.



