NYNÄSKIOSKEN


Öppning

Korvkokning

· Häll vatten i korvtråget (ca 2-3 liter) samt några pepparkorn och något lagerblad

· Tryck på den röda knappen med termostaten på 80 grader (det tar ca 15-20 min tills vattnet är varmt)

· Sänk till 60 grader, lägg in några korvar, gärna på ena sidan av tråget för att veta vilka som är klara och vilka som är kalla
· Koka korv lite eftersom, för att inte behöva slänga bort korv på slutet

· Bevaka att det finns korv och bröd i kylen för hela dagen, och planera även för dagen efter om kiosken är öppen

· Ta fram senap och ketchup
Kaffebryggning
· Brygg kaffe genom att slå i 2,2 liter vatten ovanpå bryggaren, märkt tillbringar finns

· Fyll på filter med 3 skopor kaffe
· Ställ dit en termos med kafferöret i och locket öppnat

· Tryck på On-knappen (observera att det finns en Timer bakom bryggaren som måste vara på)

· Bryggaren piper till då kaffet är klart. Ladda gärna för nästa termos

Toast och fikabröd
· Ta fram toastbrod allt eftersom från frysen 
· Bullar, muffins och ev annat till fika som finns i frysen tas fram löpande (håll koll på hur mycket aktiviteter det är)
Godis, godbitar, frukt mm

· Ställ fram allt godis, godbitar som finns. Se till att serveringsdisken är ren och att godisställningar mm är ordentligt påfyllda

Läskkylen

· Bevaka att det finns ordentligt med läsk, mjölk till kaffet i kylen. Fyll på vid behov eller om det är lite att göra. Se till att läskkylen är ren och fräsch

Hygienkontroll
· Tvätta händerna ofta. Använd handskar när ni hanterar korv och toast. Är man förkyld måste man hitta en ersättare
· Se till att alla bord, serveringsdisken mm är rena och fräscha. Håll rent och städat på läktare – plocka skräp. Töm sopkorgar vid behov

Övrigt
· Varuleveransen görs normalt på torsdagar och den som har första pass efter leverans gör i ordning all toast och lägger i frysen (gör så mycket som kalkon och ost räcker till).

Stängning
· Sopa golvet vid innebandyläktaren, plocka skräp vid hockeyläktaren
· Töm sopkorgarna i innebandyhallen. Soporna slängs i container utanför innebandyns entrè.
· Torka alla bord och ställ upp alla stolar i caféet. Svabba av golven vid behov

· Ställ in alla godisställningar mm långt in i kiosken så de inte kan nås genom gallret

· Diska ur korvtråg, korvtång och annan utrustning ordentligt med diskmedel. Rengör kaffebryggare och termosar

· Svabba av kioskens golv dagligen – det blir alltid smutsigt

· Alla som bemannar kiosken ansvarar för hela tiden se till att den är ren o fräsh.
·  Dra ned gallret och lås ordentligt med kättingen

Glöm inte att…
· Skicka inventeringslista efter helgens sista pass med info om vad som finns till 
· ggikhockey@hotmail.com
· servetter korvpapper och toastfickor notera om det finns hela paket(du behöver inte räkna alla lösa men meddela om det bara finns ett oöppnat paket.

· Muggar meddela antal rör
· Kom ihåg att notera antal på alla produkter som det finns något kvar av 
· Kom ihåg att notera vad som är slut med ett X
· Kom ihåg att räkna det som finns i frysarna

Problem eller frågor?

Kontakta GGIK Hockey på 073-0321373  om det är mycket aktiviteter och brist på varor. Tex slut på korv, toast eller väldigt lite läsk (nästan slut på alla sorter)
